Article sur eProvenance — en page 8 du supplément du Monde, « LE MONDE DES VINS » daté du 19 Juin

fe NMonde

DIES VIINS




1,

Basile Tesseron,

duChiteau
es vignerons de Bourgogne, de Pour un trés bon résultat. En dégustant  lement un produit traditionnel, dont les On verra ensuite comment les mar- Lafon-Rochet,
Bordeaux,duRhéneetdeLoire les vins de 2013, on prend pleinement la  techniques étaient déja pratiquées au chands utilisent Internet pour renouveler aSaint-Estéphe,
sont unanimes. Silesintempé-  mesure des progres et des efforts viticoles  temps de la Rome antique ou du Moyen sans cesse la facon de commercialiser le avecundrone
ries de 2013 s'étaient produites  accomplis afin de maitriser et de corriger ~ Age, mais une pépiniére ot foisonnentde  vin.Sansoublier ces cartes bardées de cap- utilisé pour
vingt ou trenteans plus t6t, il  lesaléasclimatiques. Lesmillésimescatas- nouvelles idées. teurs, qui garantissent la tracabilité des analysel:flnement
n'y aurait pas eu de vin, ou trophiques des années 1970 sont désor- caisses de grands crus exportées a travers lesvignes.

BAUDOUIN POUR «LE MONDE»

alors de bien piétre qualité. Parce que les
grappes auraient été vendangées trop
tot, pas assez mures, et dans un état sani-
taire plus que douteux. Que s’est-il passé
en 2013 ? Le froid et les pluies du prin-
temps ont perturbé la floraison, limitant
les rendements. La croissance et la matu-
ration tardives des raisins (prés de vingt
jours de retard) ont poussé les vignerons
avendanger jusqu’a la fin octobre.

mais des souvenirs lointains. L'année 2013
est donc un bon point de départ pour I'en-
quéteen trois volets que nous vous propo-
sons dans ce numéro: quelles sont les
innovations qui ont été mises en place
aux stades dela production, delacommer-
cialisation et de la dégustation pour amé-
liorerlevin? Les acteurs du monde vitico-
le que nous faisons découvrir ici démon-
trentau quotidien quele vinn’est pas seu-

Drones et vinification en jarres

Nombreux sont ceux qui bousculent les
codes pour produire autrement. Certains
réhabilitent des techniques oubliées
depuis des centaines d’années —vinifieren
jarres de terre cuite, par exemple. D’autres
adaptent a la viticulture des techniques
issues d’autres secteurs d’activité, comme
cesdrones et images satellites, qui permet-
tent de mieux comprendre les sols.

le monde, limitant ainsi la fraude.

Méme au stade de la dégustation, les
innovations sont riches (multiplication
des clubs, boire sans retirer le bouchon...).
Autant de signes qui montrent que le vin
est un produit culturel en résonance avec
son temps. C’est le message que Pascal
Bruckner, un converti récent, distille dans
I'entretien qu’il nous a accordé.®
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«Les gens viennent faire les vendanges, ils
peuvent vinifier, puis assembler leur cuvée,
concevoir leur étiquette avec I'aide d’un
graphiste et, deux ans apreés, leurs 300 bou-
teilles leur seront livrées », détaille Stephen
Bolger, qui a importé le concept des Etats-
Unis, en 2009.1"idée a séduit Jean-Charles
Cazes, le copropriétaire du chateau Lynch-
Bages. Le concept colle au développement
cenotouristique que la famille Cazes veut
favoriser a Pauillac.

Adeux pasdes chais du célébre cru clas-
sé€, un local a été aménagé avec des cuves
en bois tronconiques, thermorégulées:
une cuverie moderne, semblable en tout
point a celle d'un véritable vigneron. « Les
cuves ont été dimensionnées pour
accueillir la vendange de nos clients selon
les cépages », explique Stephen Bolger. Le
programme de Viniv se décline a la carte :
chacun peut choisir de suivre tout le pro-
cessus d’'élaboration de son vin ou ne
venir qu'a certaines étapes clés. « La plu-
partdesclients veulent participer essentiel-
lement aux vendanges, aux assemblages
et a la conception de I'étiquette. Et, quelle
que soit I'option choisie, chacun peut sui-
vre I'évolution de sa cuvée sur Internet »,
poursuit Stephen Bolger.

Le succes rencontré par Viniv vient aus-
side la qualité des parcelles sélectionnées.
Depuis 2009, Stephen Bolger travaille




rentes appellations, le vin produit par les
clients de Viniv est, dans 90 % des cas, éti-
queté en AOC Bordeaux. Rares sont ceux
qui souhaitent élaborer un saint-émilion
ouun pauillac:l'idée est de se faire plaisir
en imaginant soit un vin de garde avec
une majorité de cabernets, donc typé
meédoc, soit unvin a boire rapidement, éla-
boré principalement avec des merlots,
donctypérive droite. Pour I'anecdote, I'ac-
trice et chanteuse canadienne Bernice
Liu, star du cinéma hongkongais, est une
' fande Viniv : depuis 2010, elle élabore cha-
que année sa cuvée personnelle. Le maga-
zine britannique Decanter lui a méme
décerné une médaille de bronze pour sa
' cuvée Bellavizio 2010.
Si des néophytes parviennent a élabo-
rer de beaux vins, capables de rivaliser
~ avec de grands crus, c’est grice a l'aide
- d’Eric Boissenot. Ce discret, mais tres
- influent cenologue, qui compte parmi ses
prestigieux clients tous les premiers crus
classés du Médoc, a rejoint Viniv en 2010
et enseigne aux clients I'art de I'assembla-
ge avec beaucoup de pédagogie et d’hu-
mour. Car, au printemps suivant la ven-
‘dange, tous ces vignerons éphémeres se
retrouvent, le temps d'un week-end, pour
 élaborer leur assemblage. Ne restera plus
qu’a imaginer I'étiquette et a trouver un
nom pour chaque cuvée.

Devenir vigneron avec Viniv a un cofit :
~ environ 7000 euros pour une barrique,
. soit environ 300 bouteilles, le tarif
};,‘ variant en fonction des terroirs choisis et
| du type d’assemblage. Le prix comprend
. la vinification, 'élevage en barriques, la
| miseenbouteilles, I'étiquetage et le trans-
. port. Viennent ensuite quelques options,
. comme la livraison des bouteilles en cais-
~ sesdebois oulamise en magnums. « Beau-
~ coup de clients se mettent a plusieurs pour
~ réaliserleur cuvée, ou des entreprises adhé-
~ rent a ce concept pour rapprocher leurs

cadres dans un projet commun », souligne

Stephen Bolger.

' Crus sous surveillance

Dans l'aile Denon du Musée du Louvre,
i Paris, le vin a apporté sa petite pierre au
musée. Au dos d'une de ses toiles les plus
célébres, La Liberté guidant le peuple
(1830), d'Eugeéne Delacroix, une carte élec-
tronique surveille en permanence la tem-
pérature de la salle et envoie ses relevés a
un portail Internet. « Lorsque le Musée du
Louvre ou le Centre Pompidou prétent une
aeuvre d'art a un autre établissement, les
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Bertrand
Dechery,
cofondateur
conservateurs veulent s’assurer qu'elle d’eProvenance.
voyage dans de bonnes conditions », expli- Sa carte
que Bertrand Dechery, d’eProvenance, la  électronique
société a 'origine de cette carte. surveille
Le point commun avec le vin? C'est les conditions
pour surveillerles conditions de conserva- dans
tion des bouteilles pendant leur trans- lesquelles
port que la carte électronique a été  lesvinssont
concue.Lesdeux fondateursd’eProvenan-  transportés.
ce, Eric Vogt, un Américain passionné BAUDOUIN
d’cenologie, et Bertrand Dechery, ancien POUR «LE MONDE »
grand patron et propriétaire de vignes en
Bourgogne, en ont eu I'idée en constatant
qu’avec la mondialisation du commerce,
propriétaires et négociants expédient
désormais des bouteilles en tous points
de la planete.
Or, voyager fait courir au vin de
sérieux risques. Eric Vogt et Bertrand Auchateau
Decheryl'ont démontréen2009dansun  Lynch-Bage,
rapport détaillé.Ilsavaient placéleurcar- lasociété Viniv
te électronique dans des caisses de vin, = propose aux
enregistrant ainsi la température que particuliers
subissaient les bouteilles pendant la d’élaborer
durée du voyage. Bilan: des bourgognes eux-mémes
envoyés a Shanghai ont été exposés a leur vin.

plus de 30°C. Et des crus américains,

conserveé dans leurs
caves des bouteilles de

mercialiser: ces quelques
centaines de bouteilles
étaient réservées a I'anim:

gieuses.
sons de champagne se rel

vent difficilement du
conflit. Les caves ont été

leurs meilleurs millésimes,
ce n’était pas pour les com-

tion de dégustations presti-

Aprés la premiére guerre
mondiale, Reims et ses mai-

a-

e-
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pillées, il faut reconstituer
les stocks.

En 1926, Victor Lanson
(1892-1979), alors jeune diri-
geant de la maison familia-
le, alarecherche de nouvel-
les idées, imagine un projet
fou: reconstituer une col-
lection de ses meilleurs mil-
lésimes et la conserver en
cave pendant des décen-
nies —mais dans le but de
vendre ces bouteilles aux
générations futures.

Cette tradition s’est per-
pétuée apres la disparition

A
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1926 : Victor Lanson al'idée
de vendre ses millésimes

iles maisons de cham-
pagne ont toujours

de Victor Lanson grace aux
chefs de cave, notamment
Jean-Paul Gandon : arrivé
dans la maison en 1972,
iltire sa révérence cette
année, apres 42 millésimes.

Lanson commercialise
aujourd’hui dix millési-
mes, entre 1976 et 1997.
Des magnums patiemment
stockés dans la fraicheur
deses caves, un trésor resté
toutes ces années sur poin-
te. Comme la mémoire
d’'un passé lointain.®
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transportés par camion de la Napa Valley
jusqu'en Arizona, ont chauffé jusqu’a
30 °C et 44 °C pendant deux semaines.
Quand on connait les conséquences de
tels chocs thermiques sur le vieillisse-
ment des grands vins, on comprend pour-
quoi les principaux grands crus de Bor-
deaux, de Bourgogne, du Rhone et de Cali-
fornie travaillent aujourd’huiavec eProve-
nance. « Aujourd’hui, notre carte surveille
non seulement la température, mais aussi
I’'hygrométrie, toutes les quatre heures,
pendant quinze ans. Et les données peu-
vent étre envoyées a un smartphone a tra-
vers la caisse, sans avoir a I'ouvrir», pour-

“suit Bertrand Dechery.

L'invention a séduit Laurent Ponsot, le
propriétaire du prestigieux domaine Pon-
sot, 2 Morey-Saint-Denis (Bourgogne): il
commercialise désormais ses vins dans
des caisses « intelligentes ». « Cela me per-
met d’assurer au consommateur une bon-
neconservationdesvins, mais surtout d éli-
miner de la distribution les importateurs
et les détaillants qui ne respectent pas les
bouteilles », précise Laurent Ponsot.
L’homme est d’ailleurs trés sensible a la
question de la surveillance des bouteilles,
depuis sa propriété jusqu’au client final,
et se méfie notamment des éventuelles
fraudes. Ses grands crus, vendus plusieurs
centaines d’euros la bouteille, ont déja été
victimes de contrefacon. Il a d’ailleurs
aidé le FBI américain a démasquer le faus-
saire indonésien Rudy Kurniawan, qui
aurait écoulé pour plusieurs dizaines de
millions d’euros de faux grands crus raris-
simes aupres de collectionneurs et dans
des ventes aux enchéres.

«Pour lutter contre ce fléau, nous som-
mes en train de mettre au point une nou-
velle génération de cartes électroniques,
équipées de GPS, poursuit Bertrand Deche-
ry. Cela permettra de suivre le parcours
d’une caisse. » Une maison de champagne
collabore déja a ce projet. « C'est trés
important pour ces grandes marques, car
cela leur permet de comprendre de quelle
Jfacon leurs bouteilles arrivent sur le mar-
ché gris dans certains pays, comme la Rus-
sie », conclut Bertrand Dechery, qui voit
déja dans eProvenance l'antivol du
XXI°siecle pour les grands crus.®
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