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20 idées

- pour la viticulture

Alder le développement marke-
ting d'un rosé effervescert, créer
des filéres pour reconvertir las
s0ls des vignes arrachées, mutua-

| liser les mayens & Uexport : volci

quegues exemples des vingt ac-
tions présentéas par des groupes
de traval| réur's par la chambre
de commerce de viliefanche et
du Bealjo'als. 54 entreprises re-
présentant les différants sectaurs
de I'tconomle du Beaujoiais, ent
planché pendant plus'eurs mols
BUr ces solutions D'autres orow
POsitions devraient étre mise en
pratique dans les mois & venir,
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Aude Lutun

Une puce voyageuse a I'essai

Des chateaux bordelais testent un systtme qui enregistre les
températures tout au long du transport des vins.

] ne dizalne de chiteaux

[ bordelais, parmi les-

2 quels les prestigieux
Margaux, Haut-Ballly, Lynch-
Bageset Palmer, expérimentent
un systéme de suivi des tempé-
ratures du vin exporté, Une carte
dotée d'une puce enregistre les
températures pendant le trans-
port. Le destinataive final ervole
la carte & la sociéré franco-amé-
ricaine eProvenance gui a mis
au pointle systéme, Elle analyse
les résultats et les publie surune
base de données sécurisée sur
Internet. Pour I'heure, il g'agit
d'un test. « Nows voulons mieux
maitriser les conditions de trans-
portetainsi donner aux clients fe

-

| gagedesuividu produit v, expli- |
. que Nicolas Labenne, directeur |
| technique de Lynch-Bages. Et
| d'expliquer: « Nous avons eu
| quelques reiours de vins expé- [
| diés alavtre bout du monde qui |
| avaient “évolué? D'od Vintérét |
. delocaliser le probléme dans la |
| chatne de transport, » ;
-« Pour aller plus loin |
- dans la qualité » .
. Véronique Sanders, 4 la téte |
- de Chateau Haut-Bailly, teste
. aussi le systéme « pour aller |
| pius loin dans la qualité », Res- |
| te que le transport du vin n'est
pas simple, « Entre le négociani, |
| Vimportateur, le détailiant et le |

consommateur, il est difficile de
déterminer les responsabilités en

casdeproblime », Indique-t-elle.

Enmars, eProvenance aeffectué |

des analyses sur des bourgo-
gnes et des bordeaux soumls
& différentes iempératures, « A

40°C, ia formation de carbamate

déthyle saccélére et le dioxyde
de soufre balsse, ce qui veut dire
que le potentiel de vielllissement
diminue », explique Bruno Des-
camps, d'eProvenance.

En attendant, 1200 caisses
de bordeaux circulent entre
la France, les Etats-Unis et le

cartes.
Colette Golnere

' Tapon, toutes equipées de ces |
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